Statens skolverks

forfattningssamling Skotverket

ISSN 1102-1950

SKOLFS 2023:189

.. . tkom fran trycket
Skolverkets foreskrifter Utkom fran trycke
den 5 januari 2024

om amnesplan for imnet choklad och konfektyr i
gymnasieskolan och inom kommunal vuxenutbildning
pa gymnasial niva;

beslutade den 20 december 2023.

(Senaste dndring SKOLFS 2024:582.)

Skolverket foreskriver foljande med stod av 1 kap. 4 § gymnasieforord-
ningen (2010:2039) och 2 kap. 13 § forordningen (2011:1108) om vuxenut-
bildning.

1§ Amnesplanen for dimnet choklad och konfektyr finns i bilagan till dessa

foreskrifter.

1. Dessa foreskrifter trider i kraft den 1 juli 2024.
2. Foreskrifterna ska tillampas forsta gangen pé utbildning som pabdorjas
efter den 30 juni 2025.

Pa Skolverkets vignar

PETER FREDRIKSSON
Eva Ekstedt Salzmann
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Bilaga

Choklad och konfektyr

Amnet choklad och konfektyr behandlar hantverksmissiga metoder for att
framstélla olika typer av choklad- och konfektyrprodukter. I &mnet ingér hur
ravaror och olika processer paverkar produktens egenskaper och kvalitet.

Amnets syfte

Undervisningen i &mnet choklad och konfektyr ska syfta till att eleverna ut-
vecklar formaga att tillverka choklad- och konfektyrprodukter. Eleverna ska
ges mojlighet att utveckla kunskaper om hur kemiska fordandringar och tem-
peraturskillnader vid tillverkningen péaverkar produkterna. Dessutom ska
eleverna ges mojlighet att utveckla kunskaper om hur kvaliteten pa olika
rdvaror paverkar resultatet. Undervisningen ska dven ge eleverna mojlighet
att utveckla kunskaper om historia och traditioner inom omradet.

Genom undervisningen ska eleverna ges mdjlighet att utveckla formaga
att yrkesmissigt tillverka choklad- och konfektyrprodukter med moderna
och traditionella hantverksmetoder. Eleverna ska ocksa ges mojlighet att ut-
veckla forméga att berdkna recept och gora ekonomiska kalkyler samt att
vilja och hantera ravaror.

Undervisningen ska ge eleverna mdjlighet att tillsammans reflektera 6ver
arbetsprocess och samarbete. Undervisningen ska dessutom stimulera elev-
ernas kreativitet, initiativformaga och lust att skapa estetiskt och sensoriskt
tilltalande produkter.

Undervisningen i dmnet choklad och konfektyr ska ge eleverna forutsdtt-
ningar att utveckla féljande:

— Kunskaper om choklad- och konfektyrprodukter.
— Formaga att tillverka choklad- och konfektyrprodukter.

Nivaer i imnet choklad och konfektyr

Niva 1, 100 poéng.

Niva 1, 100 poing
Nivikod: CHOK1000X
Centralt innehall

Undervisningen i dmnet choklad och konfektyr pa niva 1 ska behandla fol-
jande centrala innehall:

— Choklad- och konfektyrprodukter genom historien.

— Hur olika smak, konsistens och kvalitet kan uppnas genom olika proces-
ser, diribland vid kemiska forandringar.

— Ravaror och andra ingredienser.

— Val av ravaror for allergier, specialkost och kostval inom choklad- och
konfektyromradet.



— Arbetsprocesser vid tillverkning av choklad- och konfektyrprodukter. SKOLFS 2023:189
— Tillverkning av choklad- och konfektyrprodukter med hantverksméssiga
metoder utifran trend och tradition med hénsyn till utseende och smak.
— Paketering och mérkning.
— Hantering av redskap, maskiner och annan utrustning.
— Receptberédkningar.
— Ekonomiska kalkyler.

Betygskriterier

Av 15 kap. 24 § andra stycket och 20 kap. 37 § andra stycket skollagen
(2010:800) foljer att ldraren vid betygsséttningen i ett &mne ska gora en
sammantagen beddmning av elevens kunskaper pa den aktuella nivén i dm-
net i forhallande till de betygskriterier som géller for &mnet som helhet och
sdtta det betyg som bést motsvarar elevens kunskaper. Samtliga kriterier for
betyget E ska dock vara uppfyllda for att eleven ska kunna fa ett godként
betyg.

Betyget E

Eleven visar godtagbara kunskaper om choklad- och konfektyrprodukter.
Eleven tillverkar med viss sédkerhet choklad- och konfektyrprodukter.

Betyget D

Elevens kunskaper bedoms sammantaget vara mellan C och E.

Betyget C

Eleven visar goda kunskaper om choklad- och konfektyrprodukter.
Eleven tillverkar med sidkerhet choklad- och konfektyrprodukter.

Betyget B

Elevens kunskaper bedoms sammantaget vara mellan A och C.

Betyget A

Eleven visar mycket goda kunskaper om choklad- och konfektyrprodukter.
Eleven tillverkar med god sékerhet choklad- och konfektyrprodukter.
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