Statens skolverks

forfattningssamling Skotverket

ISSN 1102-1950

SKOLFS 2023:241

.. . tkom fran trycket
Skolverkets foreskrifter Utkom fran trycke
den 5 januari 2024

om amnesplan for imnet frukost- och bufféservering i
gymnasieskolan och inom kommunal vuxenutbildning
pa gymnasial niva;
beslutade den 20 december 2023.

Skolverket foreskriver foljande med stod av 1 kap. 4 § gymnasieforord-

ningen (2010:2039) och 2 kap. 13 § foérordningen (2011:1108) om vuxenut-
bildning.

1§ Amnesplanen for amnet frukost- och bufféservering finns i bilagan till
dessa foreskrifter.

1. Dessa foreskrifter trader i kraft den 1 juli 2024.
2. Foreskrifterna ska tillimpas forsta gdngen pé utbildning som paborjas
efter den 30 juni 2025.

Pé Skolverkets vignar

PETER FREDRIKSSON
Anna Jagberg
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Bilaga

Frukost- och bufféservering

Amnet frukost- och bufféservering behandlar servering av mat och dryck i
samband med frukost och buffé. Det behandlar ocksa vérdskap och bemo-
tande i samband med frukost- och bufféservering.

Amnets syfte

Undervisningen i dmnet frukost- och bufféservering ska syfta till att elever-
na utvecklar formaga att anvinda olika serveringsmetoder och bértekniker.
Undervisningen ska ge eleverna mdjlighet att utveckla forméga att planera,
organisera, genomfora och utvirdera bufféer med olika innehéll. Dessutom
ska undervisningen ge eleverna mdjlighet att utveckla kunskaper om fru-
kostvanor i olika kulturer. Undervisningen ska ocksa bidra till att eleverna
utvecklar forméga att i arbetet beakta ekonomiska, sociala och miljoméssiga
aspekter av héllbarhet samt att hantera och varda redskap och annan utrust-
ning.

Eleverna ska i undervisningen ges mdjlighet att utveckla forméga att be-
mota och kommunicera med géster pa ett yrkesméssigt och géstvénligt sitt
samt ta hénsyn till olika gésters onskemal och behov. Undervisningen ska
ocksa leda till att eleverna utvecklar forméga att arbeta i enlighet med lagar
och andra bestimmelser som géller for yrkesomradet.

Genom praktiska 6vningar ska eleverna ges mojlighet att utveckla ett yr-
kesmaéssigt forhéllningssatt i motet med kunder och géster inom omraden
dér vardskap och kommunikation &r centralt. Vidare ska undervisningen sti-
mulera elevernas nyfikenhet och lust till fortsatt 1drande inom omradet.

Undervisningen i dmnet frukost- och bufféservering ska ge eleverna forut-
sdttningar att utveckla foljande:

— Kunskaper om frukostvanor i olika kulturer.

— Formaga att planera, genomfora och utvirdera arbetet i samband med
frukost- och bufféservering.

— Formaga att bemota géster serviceinriktat samt att servera mat och
dryck.

— Formaga att arbeta med hénsyn till ekonomiska, sociala och miljomaés-
siga hallbarhetsaspekter inom omradet.

— Formaga att arbeta i enlighet med lagar och andra bestimmelser som
géller hygien, arbetsmiljé och sikerhet.

Nivéer i imnet frukost- och bufféservering

Niva 1, 100 poédng, som bygger pa niva 1 i &mnet logi och vérdskap.



Niva 1, 100 poéing
Niviakod: FRUK1000X
Centralt innehall

Undervisningen i d&mnet frukost- och bufféservering pd niva 1 ska behandla
foljande centrala innehall:

— Kostval och specialkost.

— Frukostens betydelse for vilbefinnande och prestationsformaga.

— Frukostvanor i olika kulturer samt internationella frukostbufféer.

— Uppdukning och servering samt planering av innehall vid bufféer i olika
sammanhang utifran effektivitet och estetik.

— Metoder, redskap och utrustning som anvénds vid frukost- och bufféser-
vering.

— Upplédggning av vanligt forekommande frukostrétter och bufféer.

— Planering av rumsservice fran bestillning till servering.

— Kommunikation och samverkan mellan olika avdelningar.

— Beddmning av kvalitet och resultat pa utfort arbete.

— Birteknik och avdukning samt rationella arbetssitt.

— Service och bemétande i motet med gésten, ddribland anpassning av
spraket utifran olika situationer.

— Ekonomiskt och miljomassigt hallbar hantering av mat som serveras.

— Livsmedels- och ravarukvalitet samt hantering och foérvaring av livsme-
del med hénsyn till ekonomi, kvalitet och miljo.

— Social hallbarhet pa arbetsplatsen.

— Lagar och andra bestimmelser inom omradet, déribland livsmedelslagen
och arbetsmiljolagen.

— Personlig hygien och d&ndamalsenlig klddsel.

Betygskriterier

Av 15 kap. 24 § andra stycket och 20 kap. 37 § andra stycket skollagen
(2010:800) foljer att ldraren vid betygsséttningen i ett &mne ska goéra en
sammantagen bedomning av elevens kunskaper pa den aktuella nivén i dm-
net i forhallande till de betygskriterier som géller for &mnet som helhet och
sétta det betyg som bédst motsvarar elevens kunskaper. Samtliga kriterier for
betyget E ska dock vara uppfyllda for att eleven ska kunna fa ett godként
betyg.

Betyget E

Eleven for enkla resonemang om frukostvanor i olika kulturer.
Eleven planerar och genomfor med viss sikerhet arbetsuppgifter i fru-
kostmatsal samt vid bufféer av olika slag. Eleven utvérderar sitt arbete.
Eleven bemdéter géster och utfor arbetsuppgifter pa ett godtagbart sitt.
Eleven arbetar med hénsyn till ekonomiska, sociala och miljomassiga
hallbarhetsaspekter pa ett i huvudsak fungerande sétt.
Eleven arbetar i enlighet med lagar och andra bestimmelser inom omra-
det.
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Elevens kunskaper bedoms sammantaget vara mellan C och E.

Betyget C

Eleven for utvecklade resonemang om frukostvanor i olika kulturer.

Eleven planerar och genomfor med sékerhet arbetsuppgifter i frukost-
matsal samt vid bufféer av olika slag. Eleven utvirderar sitt arbete.

Eleven bemoter géster och utfor arbetsuppgifter pa ett gott sitt.

Eleven arbetar med hédnsyn till ekonomiska, sociala och miljoméssiga
héllbarhetsaspekter pa ett fungerande sitt.

Eleven arbetar i enlighet med lagar och andra bestimmelser inom omré-
det.

Betyget B

Elevens kunskaper bedoms sammantaget vara mellan A och C.

Betyget A

Eleven for vilutvecklade resonemang om frukostvanor i olika kulturer.
Eleven planerar och genomfor med god sikerhet arbetsuppgifter i fru-
kostmatsal samt vid bufféer av olika slag. Eleven utvérderar sitt arbete.
Eleven bemoter géster och utfor arbetsuppgifter pa ett mycket gott sitt.
Eleven arbetar med hédnsyn till ekonomiska, sociala och miljoméssiga
héllbarhetsaspekter pa ett vél fungerande sitt.
Eleven arbetar i enlighet med lagar och andra bestimmelser inom omré-
det.
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