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Skolverkets foreskrifter

om amnesplan for imnet barteknik och ansvarsfull
alkoholservering i gymnasieskolan och inom
kommunal vuxenutbildning pa gymnasial niva;

beslutade den 20 december 2023.
Skolverket foreskriver foljande med stéd av 1 kap. 4 § gymnasieforord-

ningen (2010:2039) och 2 kap. 13 § forordningen (2011:1108) om vuxenut-
bildning.

1§ Amnesplanen for amnet barteknik och ansvarsfull alkoholservering
finns i bilagan till dessa foreskrifter.

1. Dessa foreskrifter trader i kraft den 1 juli 2024.
2. Foreskrifterna ska tillimpas forsta gangen pa utbildning som paborjas
efter den 30 juni 2025.

Pé Skolverkets vignar

PETER FREDRIKSSON
Eva Ekstedt Salzmann
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Utkom frén trycket
den 5 januari 2024
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Bilaga

Barteknik och ansvarsfull alkoholservering

Amnet barteknik och ansvarsfull alkoholservering behandlar vanligt fore-
kommande drycker och tekniker for arbete i bar i enlighet med lagar och
andra bestimmelser som giller servering av alkoholhaltiga drycker.

Amnets syfte

Undervisningen i &mnet barteknik och ansvarsfull alkoholservering ska syfta
till att eleverna utvecklar forméga att utfora vanligt forekommande arbete i
bar. I undervisningen ska eleverna ges mdjlighet att utveckla kunskaper om
drycker i bar, deras ursprung, egenskaper, anvandningsomraden och karak-
tdr. Eleverna ska dven ges mdjlighet att utveckla kunskaper om framstill-
ningsmetoder, tillverkningsprocesser och rdvaror samt hur detta paverkar
slutproduktens kvalitet och pris. Undervisningen ska leda till att eleverna
utvecklar kunskaper om ansvarsfull alkoholservering samt om alkoholens
skadeverkningar. Den ska dven leda till att eleverna utvecklar kunskaper om
alkoholpolitiska frdgor inom omradet samt om lagar och andra bestdmmel-
ser som giller hantering av alkoholhaltiga drycker.

Eleverna ska ges mojlighet att utveckla formaga att servera drycker och
utforma dryckeslistor i bar samt att bedoma kvaliteten pa och identifiera
olika drycker. Dessutom ska eleverna ges mojlighet att utveckla kunskaper
om sinnenas betydelse for bedomning.

I undervisningen ska eleverna ges mdjlighet att utveckla sin nyfikenhet
och lust att léra, till exempel genom att reflektera 6ver och diskutera arbets-
uppgifter, hallbarhetsfragor och yrkesetik. Dessutom ska undervisningen bi-
dra till att eleverna utvecklar kreativitet och problemldsningsforméga samt
formaga att organisera, planera och utfora arbetsuppgifter bade individuellt
och i samarbete med andra.

Undervisningen i dmnet barteknik och ansvarsfull alkoholservering ska ge
eleverna forutsdttningar att utveckla foljande:

— Kunskaper om drycker, drinkgrupper och drinkrecept.

— Formaga att planera och organisera bararbete i enlighet med lagar och
andra bestdmmelser som géller hantering av alkoholhaltiga drycker.

— Formaga att utfora bararbete.

Nivéer i imnet barteknik och ansvarsfull alkoholservering

Niva 1, 100 poéng.
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Niviakod: BART1000X
Centralt innehall

Undervisningen i dmnet barteknik och ansvarsfull alkoholservering pa niva
1 ska behandla foljande centrala innehall:

— Vanligt forekommande drycker i bar. Ravaror, tillverkningsprocesser,
ursprung, karaktir, kvalitet och anvéndningsomrade.

— Drinkgrupper och vanligt forekommande drinkrecept.

— Provningsmetoder och identifiering av olika drycker. Sensorik.

— Utformning av dryckeslistor.

— Ekonomiska kalkyler i bar.

— Lagar och andra bestimmelser inom omradet, diribland alkohollagen.

— Ansvarsfull alkoholhantering och alkoholens skadeverkningar.

— Produkter, material, redskap och utrustning.

— Metoder vid drinkblandning.

— Hygien och ergonomi.

Betygskriterier

Av 15 kap. 24 § andra stycket och 20 kap. 37 § andra stycket skollagen
(2010:800) foljer att ldraren vid betygsséttningen i ett &mne ska gora en
sammantagen beddmning av elevens kunskaper pd den aktuella nivan i
dmnet i forhallande till de betygskriterier som géller for &mnet som helhet
och sitta det betyg som bést motsvarar elevens kunskaper. Samtliga kriterier
for betyget E ska dock vara uppfyllda for att eleven ska kunna fa ett godként
betyg.

Betyget E

Eleven visar godtagbara kunskaper om drycker, drinkgrupper och drinkre-
cept.

Eleven planerar och organiserar arbete i bar med viss sikerhet i enlighet
med lagar och andra bestimmelser inom omradet.

Eleven utfor vanligt forekommande arbete i bar med viss séikerhet.

Betyget D

Elevens kunskaper bedoms sammantaget vara mellan C och E.

Betyget C

Eleven visar goda kunskaper om drycker, drinkgrupper och drinkrecept.
Eleven planerar och organiserar arbete i bar med séikerhet i enlighet med
lagar och andra bestimmelser inom omrédet.
Eleven utfor vanligt forekommande arbete i bar med sékerhet.
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Elevens kunskaper beddms sammantaget vara mellan A och C.

Betyget A

Eleven visar mycket goda kunskaper om drycker, drinkgrupper och drink-
recept.

Eleven planerar och organiserar arbete i bar med god sikerhet i enlighet
med lagar och andra bestimmelser inom omradet.

Eleven utfor vanligt forekommande arbete i bar med god séikerhet.
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